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CARNE DE CERDO PROCESADA Y CONGELADA
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LOMO CINTA DE CERDO cE

NOMBRE COMERCIAL Preparado Cdarnico con agua afiadida - Lomo de cerdo sin hueso

ORIGEN Espaia

PRESENTACION Pieza ENTERA, s/hueso. Con cordén o Sin cordoén.

TECNOLOGIA Adicién de aditivo y congelacidon en tunel de -402C hasta alcanzar los -182C en

el centro de la carne.

INGREDIENTES Carne de cerdo (85%). Agua, sal, dextrosa, antioxidante (E-331), aroma,
fibra vegetal, gelificantes (E-407 y E-415).

CONSERVACION -182C

POBLACION DE DESTINO Poblacién en general excepto personas alérgicas a la soja, leche y lactosa.
CONS PREFENT. ANTES DE 18 meses desde la fecha de congelacién

NORMATIVA APLICABLE * Reglamentos (CE) 852/2004, 853/2004.

* Etiquetado : Reg (CE) 1169/2011 y sus posteriores modificaciones;
Criterios microbiolégicos de aceptabilidad establecidos en los Reg. (CE)2073/2005
y posteriores modificacines. Reg.(CE) 1881/2006 y sus posteriores modificaciones.

DECLARACION DE ALERGENOS La carne puede contener trazas de proteinas de soja, proteina de leche y lactosa.

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS |Salmonelia Ausencia 25/g  |E. Coli<10° ufc/g |

INFORMACION NUTRICIONAL (Unidades / 100 g) FORMATO LOGISTICO

Valor energético (KJul / KCal) 291/69 ENVASE |Alvacio 1 pieza partida en mitades (2x1/2)

Grasas (g/ 100 g) 1,2 CAJA 2 mitades / caja

De las cuales Grasas Saturadas (g / 100 g) 0,44 PALET 60 cajas por palet europeo (80 x 120 cm)

Hidratos de Carbono (g / 100 g) <0,0

De las cuales Azucares ( % ) <0.200

Proteinas (g /100 g) 13,9 !,;- f_&u
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RECOMENDACIONES DE USO : AMELSREIN TR |

Descongelar la carne antes de cocinar.
Una vez descongelada, no volver a congelar.
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Guisar a la temperatura minima de 85 C.
Tener en cuenta que la carne contiene sal.
T2 del producto en transporte -18°C

COMERCIAL CONGECAR 2000, S.L CL. Paterna, 3-19 46110 GODELLA - VALENCIA
CIF : B96818745 Establecimiento elaborador ES 10.028476/CS
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